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MenuUvorschlage fur Ihre Familien- oder
Betriebsfeier an einem Ort |hrer Wahl



Momente schaffen
Emotionen wecken

die Zeit geniefsen
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Genau das ist ein entscheidender Faktor fur den Erfolg Ihrer Veranstaltung Rden wir

gerne erfillen. Zusatzlich bieten wir Ihnen eine vielfaltige Auswahl an Equipment und

eine ausgefeilte Logistik.

Feiern Sie wo Sie wollen, wie Sie wollen, wann Sie wollen Rwir geben alles dafir, dass Sie
die Zeit in guter Gesellschaft als Gastgeber wirklich genief3en kdnnen.

Viel Erfolg beim Planen winscht lhnen
Ilhre Gastgeberfamilien Gumpper und Stoll
& das Forellenhof Rossle Team

Getreu unserer Philosophie

LKompromisslose Nattrlichkeit — handgemacht | unverfalscht | ehrlich®
kochen wir alle unsere Speisen selbst und verwenden dabei keinerlei Pulver, Convenience,
Geschmacksverstarker oder andere Fertigmischungen. Wir wissen zu 100% was in unseren

Produkten steckt. Unsere Lebensmittel stammen aus der Region, zum grof3ten Teil von Erzeugern
direkt von der schwabischen Alb. Geniel3en Sie ein Stuck schwabische Heimat.

Gerne sind wir Ihnen bei Fragen und Winschen behilflich.
Cateringburo
Ihr Cateringteam vom Forellenhof Rossle

Anfragen unter: catering@forellenhof  -roessle.de Tel: 07129 92970

Ihre Ansprechpartner

Michael Stoll  (Leitung Kiiche & Catering) Larissa Maier (Eventmanagerin )
m.stoll@forellenhof -roessle.de |.maier@forellenhof -roessle.de

Tel: 07129 9297 87 Tel: 07129 9297 93

Roland Stoll  (Grillprofi und Logistik ) Magdalena Gumpper (Eventmanagerin)
r.stoll@forellenhof -roessle.de m.gumpper @forellenhof -roessle.de

Tel: 07129 9297 96 Tel: 07129 9297 94



Getrankeangebot

Alles fiir Ihre Feier

Wir alles Ihr Full RServicecaterer bieten neben den Speisen auch fiir die Getrankeausstattung lhre
Feier an. Hierfur arbeiten wir eng mit unseren regionalen Getranke Partnern zusammen.

Das heimische Bier stammt aus dem Biospharengebiet, das Obst fir die Fruchtsafte wachst auf
heimischen Wiesen, Bestes Mineralwasser aus dem Schwarzwald und unsere Weine stammen von
regionalen Winzern im Direktbezug.

Naturlich durfen aber auch uberregionale Getranke nicht fehlen, dazu haben wir das

entsprechende Equipment fir Kaffeespezialitaten, Bier vom Fass & Cocktails

Samtliche gewiinschte Getranke bieten wir lhnen gerne in einem individuellen Angebot an.
Hier haben Sie die neben einer Einzelabrechnung auch die Mdglichkeit eine Getrankepauschale
zu wahlen.

Beispielangebot

Alkohaolfreie Getrinke

Teinacher Mineralwasser still & medium 62Z n Lt «Juwm

Albschorle - Naturtriibes Apfelschorle 33Z n f LYY «fuwym f)l LogUc
Albschorle - Apfel - Johannisbeere 332 n LYY «fuwym f]LogUd
Zwiefalter Spezi 33Z n fLYY «fuwm f|L¢gUc
Coca-Cola 33Z n LYY «Juwm f] LiggUa
Fanta 33Z n LYY «Juwm f] LiggUa
Biere von der Klosterbrauerei aus Zwiefalten

Zwiefalter Klosterbrau Pils vom Fass U557 n+' «fw fLjd

Zwiefalter Engele - Naturtiib 39Z n f LYY «fuwym f] LiggUc
Zwiefalter Engele - Alkoholfrei 39Z n f LYY «fuwm L LiopgUc
Zwiefalter Klosterbrau Naturradler 39Z n f LYY «[uwm f| LiopgUc
Biere von der Berg Brauerei

Ulrichsbier vom Fass BOZ nof L' «fuw fLjpd
Hefeweizen BOZ nofLt «fuw fLi¢d
Ulrichsbier 39Z n fLYY «fuwm f| LiopgUc
Radler 39Z n LYY «fuwm f | Lj¢gUc
Cyriakus (Export) alkoholfrei 39Z n LYY «fuwym f| Li¢gUc
Kaffee

Kaffee / Espresso 29Z n plLj¢p¢dz

Cappuccino 3,7Z pLi¢ ¢ dz

Digestif’

Honauer Forellenwasser (William Christ) 29Z n 949}

Hausgemachter Rosmarinobstler 29Z n 94gl

Getrankepauschale optional buchbar

Gerne bieten wir Thnen zu lhrer Feier die Getranke als Pauschale an. Preise abh&ngig von
Getrankeauswahl und Feierdauer.



Weinauswahl

Weilsweine
WeilRburgunder

Weingut Peter Briem RBaden /Kaiserstuhl
Qualitatswein, trocken

Sauvignon Blanc
Weingut Aufricht ~ RBaden / Bodensee
trocken / spritzig / fruchtig / aromabetont / sdurearm / mild

Graubur gun der
Weingut Collegium Wirtemberg / Rotenburg
trocken / intensiv / fruchtnuonsen / cremig

Roseweine
Spatburger -WeilRherbst

Weingut Kiefer RBaden / Ihringen
Qualitatswein, kernig, feinherb, mild

Spatburgunder Rosé
Weingut Aufricht  RBaden / Bodensee
trocken / spritzig / fruchtig / aromabetont / sdurearm / mild

Spatburgunder Rosé
Weingut Collegium Wirtemberg / Rotenburg
trocken / kraftig / sommerlich

Rotwein

Trollinger mit  -Lemberger

Weingut Schlosskellerei Affaltrach
Haberschlachter Heuchelberg - Wirttemberg
Kernig / kraftvoll / milde S&ure

Spatburgunder Spatlese
Weingut Peter Briem RBaden / Kaiserstuhl
gehaltvoll, kérperreich, komplex

Merlot
Weingut Collegium Wirtemberg / Rotenburg
trocken / kraftig / Holznoten / elegant

1,0kFlasche

0,75l -Flasche

0,75I-Flasche

1,0kFlasche

0,75l -Flasche

0,75l-Flasche

1,0kFlasche

0,75l-Flasche

0,75l -Flasche

Weitere Weine finden Sie auf unserer Getrankekarte im Forellenhof Rossle

KORKGELD bei eigens angeliefertem Wein

0,71 -Flasche

97z

2857

257

18,57

247

227

217

297

26 2



Zum Empfang
Hausmarke Sekt von der Schlosskellerei Affaltrach 7Z n f Lt «[wym f] Ljid
Fruchtzuséatze zum Sekt

Orangensaft 6Z n 4+ «[uwm

Holunderbliten Sirup 6Z n f L9 «  wym

Aperol oz on LY« fwym
Alkoholfreier Prisecco von der Manufaktur Geige r 24Lf  Z n T LY «Juwym f

Alkoholfreies Sommerschorle im Spender
Mineralwasser, Limette, Holunder, Minze uLtt zZz o on L fwym

Bar - Getranke

Gin Tonic 857 Cuba Libre 857
Aperol Sp ritz 727 Lillet Wild Berry 727
weitere Bar Getranke nach Absprache

Aperitifpauschale

Hausmarke Sekt von der Schlosskellerei Affaltrach
Fruchtzuséatze zum Sekt | Orangensaft | Holunderbliten Sirup | Aperol

Alkoholfreies Sommerschorle
Mineralwasser | Bitterlemon | Holundersirup | Minze | Limette | Eiswirfel
Preis pro Person: 9 Z

SﬂﬁCkpﬂUSCthl@ ZUm Empfang Preis pro Person: 8 Z
wir rechnen mit ca. 2,5 Teile pro Person

Hausgemachtes Geback Herzhaftes

Késestangen Backpflaumen im Speckmantel
Schinken RBlatterteigrolichen Crissini mit Albschinken
Scherrkuchen Kleine Laugenbrezel

Quiche Lorraine Raucherlachsforelle im Krauterfladle
Blatterteiggebéack Tomaten RMozzarellaspield

Belegte Riesenbrezeln
Honauer Raucherlachsforelle

Gerauchertes Forellenfilet mit Meerrettich
Luftgetrocknetem Albschinken
Minzdorfer Albkase

Gekochter Bauernschinken



Fleisch

Kleine Fleischkichle auf schwabischem Kartoffelsalat
Maultaschensalat mit Kirschtomaten, Rucola & geriebenem Albkéase
Geraucherter Schinken vom Alblinsenschwein auf Alblinsensalat

Roastbeef Scheiben vom Albrind auf eingelegtem Grillgemise mit Kapern
Spicy Rindfleischsalat mit Mango, Chili, Koriander und Kirschtomaten

Gebratenes Munsinger Lammfilet auf Couscous Salat
Hausgebeizter Rehschinken auf Apfel RAlblinsensalat

Kleine Putenburger Putenschnitzel im Mini Laugenweckle mit Salat und Gurke

[Fisch
Tatar von der Raucherlachsforelle auf Buchweizenblini & Meerrettichschmand
Gebratene Riesengarnele auf Mango RKirschtomatenchutney

Ré&ucherlachssandwich mit Meerrettich & Avocado

Gebratenes Saiblingsfilet auf Rote RBeetegemiise

Gebackenes Lachsforellenfilet im Knuspermantel mit Frischkése

Mini - Lachsforellenburger im Kartoffelbrotchen mit Limenttenmayo & Tomate

Vegi

Kirschtomate und Albzarella mit altem Balsamico & Rucola

Zucchini  RZiegenfrischkaserolichen auf Tomatenkompott

Spicy Gemusesalat mit Paprika, Zucchini, Tomate, Papaya und Cashewntissen
Karamellisierter Ziegenfrischkase auf Feige & altem Balsamico

Mindestbestellmenge pro Sorte 20 Stiick

Viele dieser Kleinigkeiten lassen sich zusammen mit einem kleinen Salatgarnitur
auch als Vorspeise servieren




Orillmentis

Alles frisch vor Ort zubereitet
\ J




Grillbuffet Kempakt

Vom Girill
Albputenbrust in Krautermarinade & Saftige Rinderhiftsteaks
Lachsforellenfilet auf der Haut gegrillt mit Krautern & Zitrone
Verschiedene Grillwirstle vom Metzger Failenschmid

Reichhaltiges Salatbuffet als Beilage zum Grillgut
Saftige Tomaten mit Mozzarellascheiben | Schwabischer Kartoffelsalat
Mediterraner Nudelsalat | Rote Beete Salat mit Meerrettich
Bauernsalat mit Paprika, Feta, Gurke und Oliven
Angemachter Gurken - und Karottensalat | Knackige Blattsalate mit Hausdressing
Hausgemachte Pizzabrétchen vom Grill

Beilagen
Gegrillte Rosmarinkartoffeln, Geflllte Champignons aus Ehestetten,
Gegrilltes Sommergemiise

Ofenfeta mit geschmolzenen Kirschtomaten

oder gegrillte Kartoffeltdschle mit Tomaten & Champignon gefllt (vegan)
Hausgemachte BBQsol3e,  Krauterquark, hausgemachte Krauterbutter , Ketchup
Dessert

Mini Creme Brilée
Schokoladenmousse mit Sauerkirschen im Glaschen
Kokos RPassionsfrucht Creme Brilée (vegan)

Menipreis 4 4,5 A
Kinder (6 -12J) halber MenUpreis
Kinder(3-' | P + L' Z




Grillbuffet BBQ

Vorspeisenbuffet
Honauer Raucherfischvariation aus der Echaz
mit Raucherlachsforelle, Forellenfilet & Forellenterrine
Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz mit Kapern & Rucola
Luftgetrockneter Gachinger Schinken mit Melone

Reichhaltiges Salatbuffet als Beilage zum Grillgut
Schwabischer Kartoffelsalat von unserer Seniorchefin
Mozzarellascheiben mit Strauchtomaten und altem Balsamico
Bauer nsalat mit Paprika, Feta, Gurken und Oliven
Mediterraner Nudelsalat mit Basilikum & Pinienkernen
Knackige Blattsalate mit Hausdressing
Hausgemachte Pizzabrotchen vom Grill

Vom Grill
Auf der Haut gegrilltes Saiblingsfilet aus Honau mit Krautern mariniert
Albh&hnchenbrust in Krautermarinade
Saftiges Entrecote vom Albrind vor Ort tranchiert
Gegrillte Maultaschen im Baconmantel
Verschiedene Grillwlrstle vom Metzger Failenschmid

Beilagen
Gegrilltes Sommerg emduse, gefillte Albchampignons , Wilder Brokkoli
Kartoffel RGemiiserdsti | Geschmorte Grillkartofflen
Ofenfeta mit geschmolzenen Kirschtomaten
Hausgemachte BBQsoRe,  Krauterquark, Paprika ~RMangosalsa
hausgemachte Krauterbutter Ketchup

Dessert
Frichte Bowls
Hausgemachtes Vanilleparfait
Zitronen RCheesecake Quarkcreme mit Beeren
Mini Créme Brllée

Menipreis 6 5 A
Mendpreis ohne Vorspeisenbuffet 5 7A
Kinder (6 -12J) halber MenUpreis
Kinder(3- | P + L' Z

Equipmentpauschale zu den Grillbuffet
Faltpavillon & Tische und Grillequipment zu den Buffets
4o f z



Grillmenii Crossover

Starter vom Girill
Mini Pulled Chicken Burger

Hausgemachter Kartoffelbun | Pulled Chicken aus dem Smoker |

Baconroll (Tortilla, Pesto, Tomaten, Mozzarella)

Vorspeise serviert

Rucola | geschmolzenen Kirschtomaten | Parmesan

Hauptgang vom Girill
Auf der Haut gegrilltes Saiblingsfilet
Gegrillte Riesengarnelen

Matambre RGefillte Roulade vom Rinderfla
Pollo Fino von der Ohnastetter Maispoularde

Anti Pasti vom rustikal gegrillten Gemuse

Hausgemachte Pizzabrotchen vom Grill

Dessert
Lauwarmer Schokoladenkuchen vom Girill
Gegrillte Ananas
Vanilleeis aus dem Lautertal

Menipreis 57 A
Menipreis ohne Starter 51A
Kinder (6 -12J) halber Menupreis
Kinder(3- | P + L' Z

Crilkomponenten als Erganzung

Gemise
Wilder Brokkoli

Fisch

Lachsforellenfilet leicht gebeizt vom Raucherbrett
Aus der Haut gegrilltes Saiblingsfilet

Fleisch

Keule vom heimischen Alb
Gegrillte Albhahnchenbrust gefillt mit Pesto Rosso
Gegrillte Rindfleischspielie

SolRen & Dips

Paprikasalsa | BBQ -Sol3e

Marinierte Scheiben vom Kalbstafelspitz mit Chimichurry

nk

| Rosmarin Kartoffeln

Spicy RWurzelgemiisesalat Gegrillter Maiskolben

Gegrillte Garnelen
Roulade von der Lachsforelle im Speckmantel

-Reh Gegrillter Rehrticken auf der Salzkachel

Keule vom Minsinger Alb  -Lamm

Gegrillte Bauchspeckfleischfakeln

Chimichurri  RArgentische KrautersoRe Currysol3e

Bacon Jam

Café de Paris Butter



Klassische Men(is

Menii .Heimat*

Vorspeisenvariation serviert
Honauer Raucherlachsforelle im Krauterfladlemantel mit Senf Dillsol3e
Luftgetrocktneter Gachinger Albschinken auf mediterranem Alblinsensalat
Ensmader Zucchini  RZiegenfrischkaserdlichen auf Tomatenchutney
Heimische Babyleafsalate mit Hausdressing und Crissini

Kleine Partybrotchen und Baguette
mit Krauterfrischkése oder gesalzener Butter am Tisch eingestellt

Hauptgangbuffet
60 Stunden bei 60°C Niedertemperatur gegarte Schulter vom heimischen Rind
an Schmorsol3e, glasiertem Gemuse der Saison und hausgemachten Spéatzle

Honauer Lachsforellenfilet frisch gebraten mit Mandelbutter und Rahmkartoffeln

Hausgemachte Semmelknddel
mit Ehestetter Champignons in Kréuterrahmsof3e

Dessert buffet
Frische Friichte der Saison
Dunkles Schokoladenmousse mit eingemachten Kirschen
Hausgemachtes Vanille  REierlikorparfait
Mini Creme Br(lée

= Al e L o - —
Kinder (6 -12J) halberMenipreis
Kinder(3 - ! Pl L' Z




Menti ..Die Alb in Bestform®

Suppe serviert
Festtagssuppe mit Kraftbriihe vom Alb -Rind
mit KI6Rchen, Eierstich und Krauterfladle

Vorspeisenvariation
Luftgetrockneter Gachinger Albschinken mit saftiger Melone
Honauer Raucherlachsforelle im Krauterfladlemantel auf Alblinsensalat
Hausgebeizter Schinken vom Albreh mit Johannisbeersole
Mozza rella mit saftiger ~ Strauch tomate
Réllchen von Zucchini und Ensmader Ziegenfrischkase auf Tomatenchutney
Auswahl an Blatt - und Rohkostsalaten
Partybrotchen & Brotauswahl

Hauptgangbuffet
Am Stiuck gebratenes Roastbeef vom Alb -Rind
rosa gebraten mit glasiertem Gemuse der Saison und hausgemachten Krauterkrapfen

Gebratenes Lachsforellenfilet im Krauter -Knuspermantel mit Frischk&sedip
mit glasiertem Gemuse und Honauer Rahmkartoffeln

Hausgemachte, gebackene Kartoffeltéaschle
mit Ehestetter Champignons & getrockneten Tomaten gefullt
mit wilden Brokkoli

Dessert buffet
Hausgemachtes Quitten - Walnussparfait
Mini Vanille Créme Brilée
Eingemachtes Apfelkompott Vanillesof3e und Nussstreusein
Creme vom Bremelauer Joghurt mit Himbeersol3e
WeilRes Schokoladenmousse mit Browniestiicken

Meniipreis 6 7 A

Mendipreis ohne Suppe 60 A
Kinder (6 -12J) halber MenUpreis
Kinder(3-1 | P + L' Z



Menii .schwibisch | bodenstindig®

Suppe am Vorspeisenbuffet
Kartoffel - Lauchcremesuppe

Vorspeisen buffet
Gerauchertes Forellenfilet mit schwéabischem Kartoffelsalat & Meerrettichsahne
Honauer Bratforellenfilet mit Wurzelgemuse Rsauer eingelegt
Angemachter Munzdorfer Albkas mit Strauchtomaten und Sauce Vinaigrette
Gerauchter Schinken vom Schwein mit Alblinsensalat
Herzhafter Rindfleischsalat mit Essiggurken und Paprika
Auswahl an Blatt - und Rohkostsalaten
Partybrotchen & Brotauswahl

Hauptgangbuffet

Hausgemachte Roulade vom Alb -Rind mit SenfsoRRe

Karottengemuise und hausgemachten Spatzle

Gebratenes Lachsforellenfilet mit hausgemachter Remoulade

und Honauer Rahmkartoffeln

Semmelknédel mit Ehestetter Champignons in Krauterrahm

Dessert buffet
Rote Griitze mit Rahm
Quarkcreme mit Limette
Warmer Ofenschlupfer mit Vanilleso3e
Birnenparfait

Menipreis5 3 A

Meniipreis ohne Suppe 4 9 A
Kinder (6 -12J) halber MenUpreis
Kinder(3- | P + L' Z



Menii festlich | mediterran®

Suppe serviert
Cremesuppe von der heimischen Brunnenkresse
mit Frischk&semaultaschle

Vorspeisen buffet
Tatar von der Honauer Réaucherlachsforelle auf Résti & Sauerrahm
Vitello Tonnato vom rosa gegarten Kalbstafelspitz mit Kapern
Carpaccio vom Alb  -Rinderfilet mit geriebenem Munzdorfer Bergkase & Rucola
Gegrilltes Gemuse mit luftgetrocknetem Albschinken
Ensmader Ziegenfrischkése leicht karamellisiert auf Feigen
Mozzarella mit Kirschtomaten, Basilikum und altem Balsamico
Auswahl an Blatt - und Rohkostsalaten
Partybrétchen & Brotauswahl

Hauptgangbuffet
Niedertemperatur gegarte Kalb shifte mit Zitrone und Rosmarin
mit Krauterjus | Wurzelgemuse | hausgemachte Gnocchi

Steak von der Honauer Lachsforelle mit Krauterbutter
mit Ratatouille & Rosmarinkartoffeln

Dessert buffet
Citrus Panna Cotta mit HimbeersoRRe
Hausgemachtes Tiramisu
Frische Frichte der Saison
Lauwarme Schokoladentarte (frisch gebacken)
Mangoparfait

Meniipreis 71A
Mendpreis ohne Suppe 64,5 A
Kinder (6 -12J) halber Menupreis
Kinder(3- | P + L' Z



Hochzeitstorten

ob klassisch, modern, naked oder originell
wir entwerfen lhre Torte ganz nach lhrem Wunsch

Am Nachmittag zum Kaffee & Kuchen oder
als Highlight zur Eréffnung des Dessertbuffets,
immer wieder etwas Besonderes

Gerne beraten wir Sie hierbei.



Mitternachtsimbiss

Wir rechnen beim Mitternachtsimbiss mit etwa der Hélfte der urspringlichen Personenanzahl

Kasebrett mit Auswahl verschiedener Kasesorten
von Altschulzenhof aus Minzdorf, mit Weintrauben und Brotauswahl

Herzhaftes Vesperbrett mit gerauchter Wurst und Schinken
vom Metzger Failenschmid mit Brotauswabhl

Herzhafter Wurstsalat mit Brotauswabhl

Herzhafte Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Paprika und Bauernbrot

Kartoffelsuppe mit Saitenwdirstle

Kleine Putenburger
Kleine Putenschnitzel im Mini Laugenweckle mit Gurke, Salat & Ketchup

Currywurst mit Baguette

Vegane Wraps mit Guacamole, Salat und Tomate

8,57

8,57

87



FUr den Tisch

Finzelabrechnung
Tischdecken weil3  viereckig

Tischdecken weil3  rund fir 180er Tische
Unterlagemolton rund fur 180er Tische

Stoffserviette Weil3
Leinenservietten Beige

Zellstoffserviette  (Farbe nach Wahl)

pdzs ? OLjwyf dzs Wf qQudz, | dzs UQo w

Stehtisch  Hussen (80cm Durchmesser) weil3 oder schwarz

Claser Einzelabrechnung
Wasserglas | Weinglas | Sektglas | Bierglas | Cocktailglas

Gedeck pro Person
Den Gangen entsprechendes Besteck und Porzellan

bei einem 3 -Gang Menu
bei einem 4 -Gang Men

Gedeck pauschale

Den Gangen entsprechendes Besteck und Porzellan
Den Getranken entsprechende Glasauswahl

Tischdecken weild | Mundserviette wei3 | Kaffeegeschirr
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Abhangig von Dauer, Ment und Location



Louipment

Stehtisch 70 cm Durchmesser 20 Z
Stehtisch 120 cm Durchmesser u f Z
Biertischgarnitur 20 Z
Polsterauflagen pro Bierbank 47
Technik

Getrankekihlschrank 180 cm hoch mit Glastlr 80 Z

Profi RKaffeemaschine

fur Kaffee, Cappuccino, Espresso, Milchkaffee 200 zZ
Filterkaffeemaschine mit Pumpkannen i Z
Kihlanhanger g f Z

Zelte & Schirme  pro Veranstaltungstag & Stuck

Pagodenzelt
5x5 Meter mit Boden, weil3 400 Z
Inkl. Aufbau
Zelt 12 x 8 Meter ohne Boden 500 7Z

mit Boden gt f z
zzgl. Personal fur Auf - und Abbau
Sonnenschirm  beige, viereckig, 4x4 Meter 4
Faltpavillon 6x3M T 4

Personalbetreuung

Sie feiern -

wir kiimmern uns um den Rest

Fur die besonderen Momente im Leben!

Perfekte Organisation, liebevoll zubereitete Speisen
und stimmungsvolle Umgebung.

Wir sind fur Sie da - jederzeit und von Herzen:

Ihr Forellenhof Rdssle Team

Wir als Ihr Full RServicecaterer

sind neben den Speisen auch fur die Getréankeausstattung,
Auf - und Abbau, sowie fur die Betreuung der kompletten
Feier zustandig.

Der genaue Personalbedarf wird je nach Art der Feier &
Umfang (Buffet oder Meni serviert) sowie Personenanzahl
im Vorfeld nach der Besprechung festgelegt.

Fur Servicekrafte und Kéche berechnen wir:

pro Std. 557
Nachzuschlag ab 0 Uhr pro Std. 327
Bei Feiern am Sonntag erheben wir einen Zuschlag

sqs ' Z | wq 8fAsQdz




Beispielrechnung Personalkosten

Beispielrechnung bei ca. 80 Personen mit voller Betreuung vom Eindecken am Vortag bis zum
Abschlie3en der Location in der Nacht. Essensbeginn ca. 18.30 Uhr

Wir passen unseren Serviceumfang ganz an lhre Wiinsche und Bedirfnisse an, einzelne Punkte
kénnen auch reduziert / gestrichen werden.

Personalbedarf
Anlieferung am Vortag oder vormittags

9 Tische platzieren, Eindecken der Tische, Vorbereitung der Location, Anlieferung Equipment
Individuell je nach Aufwand

Veranstaltungstag
1  Wir bendtigen ca. 2 Kéche
Ankunft Location ca. 17.00 Uhr, Auslanden, Vorbereitung Men(, Betreuung Buffet,
Abbau und Beladen, Abfahrt ca. 2 2.00 Uhr
=2 x ca.5 Arbeitsstunden =ca. 1 0 Arbeitsstunden a55Z =ca. 550 7

1  Wir bendtigen ca. 4 Servicekrafte

Herrichten der Location, Bestiicken der Getranke, Anziinden der Kerzen, Aufbau Aperitif

empfang , Servieren des Menls, Betreuung Buffet, Abtragen der Teller, Betreuung bis

Schluss, Abbau und schliel3en der Location am Ende.

2 x ab 16.00Uhr bis ca. 23.00 Uhr =2x7,5=5 Std

2x ab 18.00 Uhr bis Schluss (ca. 3 Uhr) =2x 9 =18Std.

Arbeitsstunden Gesamt ca. 33 Std ass527 =ca. 18157

+ 6 Stunden Nachtuschlag ( 0-3 Uhr) a 32z =ca. 1927
Gesamtkosten Personal ca. 2557 7

Berechnungsgrundlage sind die tatsachlich erbrachten Arbeitsstunden

Personalkosten pro Person bei ca. 80 Personen = ca.32Z7

Jede Feier ist anders und héngt von vielen Faktoren ab. Das hier aufgezeigte Beispiel dient nur
als Anhaltspunkt. Eine detaillierte Personalplanung erhalten Sie von uns nach einem
Besprechungstermin.







IMPRESSIONEN




