
HERZLICH WILLKOMMEN
in der Weinlaube vom  

Forellenhof Rössle

MITTAGSKÄRTLEMITTAGSKÄRTLE

HERBSTGENUSS 
BEIM

RÖSSLE‘SWIRT



Lieber Weindorfgast,
Getreu unserer Philosophie der Regionalität verwenden wir auch hier auf 
dem Weindorf nur die besten Produkte aus der Region, auf natürliche Wei-
se zubereitet, von Hand gemacht.

Wir laden Sie ein, ein paar gesellige Stunden bei uns zu verbringen. Ge-
nießen Sie neben regionalen Spitzenweinen aus Baden und Württemberg, 
auch die Weindorfklassiker der letzten Jahre.

Wir wünschen Ihnen eine schöne, genussreiche Weindorfzeit.
Ihre Gastgeberfamilien Gumpper & Stoll + Team

Öffnungszeiten:
Mittwoch 23.08. 17.30 - 23.00 Uhr (Eröffnungsabend)

24.8. - 26.8.   Von 11.30 - 17.00 Uhr Mittagstisch
29.08. - 02.09.  17.00 - 23.00 Uhr Abendservice
05.09 - 09.09.  Sonntag & Montag bleibt das Weindorf geschlossen

Reservieren Sie Ihren Tisch in unserer Weinlaube unter 
07129 / 9297 -150 

Herzlich Willkommen

Tipp:



Tagesgerichte von 11.30 bis sie aus sind...

Donnerstag, 24.08.
Lachsforellenfilet im Bierteig mit Tomatensoße
Petersilienkartoffeln             12,50 €

Szegediner Gulasch mit Sauerkraut
Schupfnudeln und Blattsalat            11,50 €
 
Freitag, 25.08.
Gebratenes Forellenfilet nach Finkenwerder Art
mit Speck – Zwiebeln, Honauer Rahmkartoffeln         12,90 €

Hausgemachte Wildfleischküchle mit Preiselbeeren
mit hausgemachten Spätzle & Kartoffelsalat         11,90 €

Samstag 26.08.
Piccata von der Lachsforelle
in der Käse – Eihülle auf saftigen Tomatenspaghetti         11,50 €

Saftige Rindsrouladen mit Senfsoße
hausgemachten Spätzle & Blattsalat          14,50 €

Dienstag 29.08.
Mild geräuchertes Lachsforellenfilet, lauwarm serviert
auf schwäbischem Kartoffelsalat mit Sahnemeerrettich         11,00 €

ragout vom Münsinger Alblamm
mit Ehestetter Champignons & hausgemachten Spätzle         11,00 €

Mittwoch, 30.08.
Gedünstetes Lachsforellefilet mit Kräutervelote
Gemüse &Mandelreise             13,50 €
 

Züricher Leckerli
Gefüllte Rahmschnitzel mit Schinken & Käse 
mit hausgemachten Spätzle & Blattsalat          13,50 €



Tagesgerichte von 11.30 bis sie aus sind...

Donnerstag 31.08.
Pochiertes Lachsforellenfilet mit Wurzelgemüse
Meerrettichsoße, Petersilienkartoffeln und Blattsalat        12,50 €

Zartes Gulasch vom heimischen Wildschwein
mit Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle          12,00 €
 
Freitag 01.09.
Auf der Haut gegrillte Lachsforellenschnitte
mit Kartoffel - Gemüsegröstl und Bremelauer Frischkäsedip        14,00 €

Saitenwürstle mit Alblinsen 
mit hausgemachten Spätzle                  10,50 €

Samstag 02.09.
Gebratenes Lachsforellenfilet mit Basilikumpesto
Gncchi und mediterranem Gemüse          12,50 €

Albhähchenbrust im Kornflakes Mantel 
mit Frischkäsedip und heimsichen Blattsalaten         12,50 €

Dienstag 05.09.
Mild geräuchertes Lachsforellenfilet, lauwarm serviert
auf schwäbischem Kartoffelsalat mit Sahnemeerrettich         11,00 €

Gegrillte Maispouladenkeule aus Ohnastetten 
mediterranes Gemüse, Wilde Kartoffeln & Kräuterdip         13,00 €

Mittwoch 06.09.
Paniertes Lachsforellenfilet mit Remouladensoße
und Kartoffel - Gurkensalat            12,90 €

Mild gesottener Rindertafelspitz mit Meerrettichsoße
Wurzelgemüse, Bratkartoffeln und Blattsalat          13,50 €



Honauer Echaztal-Forelle
Gebratenes Lachsforellenfilet 
nach Müllerin Art mit hausgemachter Remoulade, 
Honauer Rahmkartoffeln und Blattsalat   20,50 €

Lachsforellen - Salatbowl
Gebratene Streifen von der Lachsforelle 
mit sommerlichen Blattsalaten, Cous Cous, Alblinsen
geschmolzenen Kirschtomaten & Kräuter - Joghurtdip  17,20 €

Ganze gebratene Forelle nach Honauer Art 
mit Mandelbutter und Honauer Rahmkartoffeln  21,90 €

Vorspeisen & Vesper
Räucherfischvariation
Geräuchertes Forellenfilet und Lachs-
forellenfilet, Forellenterrine & Salatbukett         12,50 €

Burrata mit Strauchtomate
mit Basilikumpesto, Rucola, Pinienkerne
& 13 Jahre altem Balsamico       11,50 €

Herzhaftes Vesperbrett
Wacholderschinken | herzhafter Vesperkäse aus Münzdorf |
geräuchertes Forellenfilet | Pfefferbeißer | 
Gerauchte Schinkenwurst |Meerrettich | Senf & Bauernbrot   15,00 €



Vesperzeit

Mini Cremé Brûlée - gebrannte Vanillecreme -  3,90 €

Mini Cremé Brûlée mit einer Tasse Espresso  6,10 €

Vanille Panna Cotta mit Himbeeren   5,50 €

Hausgemachter Schoko - Rotweinkuchen  4,50 €

Süßes schmeckt am besten mit...
Tasse Seeberger Kaffee 1  2,70 €

Tasse Seeberger Espresso 1 2,50 € 

Tasse Seeberger cappuccino 1 3,50 €

Desserts & Kaffee

Fleisch & Vegetarisch
Albhähnchen - Salatbowl
Gebratene Bruststreifen vom Ohnastetter Hähnchen
sommerlichen Blattsalaten, Cous Cous, Alblinsen
geschmolzenen Kirschtomaten     17,20 €
    dazu „Wilde Kartoffeln“  + 5,00 €

Vegane Falafel Bowl
Hausgemachte Falafeln mit Kräuter - Limettendip,
sommerlichen Blattsalaten, Cous Cous, Alblinsen 
& geschmolzenen Kirschtomaten     14,50 €

Kräuter Cordon Bleu vom Landschwein
mit Münzdorfer Vesperkäse und Schinken vom Failenschmid
mit Frischkäsedip & Blattsalaten    19,50 €

Portion frische Rahmpilze  (Champignons, Pfifferlinge, Saitlinge)
mit hausgemachten Semmelknödeln    13,50 €



Herbstzeit - Weinzeit

Liebe Gäste,
beim „Reutlinger Herbst“ ist es ein Brauch, dass jeder Gast sein eigenes 
Glas erwirbt. Diese Gläser werden bei allen Weinlauben gefüllt.

Becherglas  0,20ltr.  1,00 €       Stielglas 0,20ltr.  2,00 €

Riesling trocken
QbA, Schilfsandstein 
Remstalkellerei Weinstadt 
Zart-duftiger Riesling nach Apfel und Pfirsich mit präsenter Säure, neben den 
dezenten Fruchttönen findet sich ein harmonische Süß-Säure-Spiel wieder.

Metzinger Hofsteige Müller-Thurgau 
QbA, Weingenossenschaft Metzingen 
ein fruchtiger und kräftiger Wein mit feinem Muskataroma

Metzinger Hofsteige Grauburgunder 
Trocken, QbA Weingenossenschaft Metzingen
sehr füllig und körperreich mit ausgeprägten Aromen 

Chardonnay mit Pinot Blanc
Privatkellerei Storz   
glanzhelle Farbe, am Gaumen Aromen wie Birne, Banane und Walnuss, sehr 
feine harmonische Aromatik 

0,1ltr

3,80 €

3,50 €

4,00 €

3,80 €

0,20ltr

6,80 €

6,50 €

7,60 €

7,00 €

Flasche

23,50 €
0,75 ltr.

25,00 €
1 ltr.

 
26,00 €
0,75 ltr.

24,00 €
0,75 ltr.

Weißwein offen



Roséwein offen
Rotenberger Schloßberg
Spätburgunder-Weißherbst, trocken, QbA
Collegium Wirtemberg
frischer fruchtiger Weißherbst, trocken ausgebaut

Cleebronner Heuchelberg 
Lemberger-Rosé, trocken, QbA
Privatkellerei Storz 
Dunkles Rosérot, Aroma von Himbeere, Cassis & Stachelbeere

Bardolino Classico DOC,
Italien, Chiaretto rosé  Weingut: Casal Busol  

Grad 6 – Unser Sommerhighlight 
Rosécuvée, Collegium Wirtemberg
Fruchtiger, leichter Roséwein, den man mit grad mal 6 ° C serviert

0,1ltr.

3,70 €

3,50 €

3,80 €

3,90 €

0,20ltr.

6,70 €

6,50 €

7,00 €

7,20€

Flasche

26,00 €
1 ltr.

25,00 €
1 ltr.

24,00 €
0,75ltr.

24,50 €
0,75ltr.

Rotwein offen
Haberschlachter Heuchelberg
Trollinger mit Lemberger Privatkellerei Storz
Kirschrote Farbe, duftet nach Brombeere, Süßkirsche und Johannisbeere, 

Metzinger Hofsteige
Schwarzriesling mit Spätburgunder QbA 
Weingenossenschaft Metzingen

Merlot IGT
Italien, La Cortigiana Saccetto
Ein kraftvoller im Barrique ausgebauter Merlot. Dichter Aromaschmelz erin-
nert an Kirschen und schwarze Johannisbeeren.

Rotwein-Cuvée aus Merlot und Spätburgunder 
trocken, Weingut: Collegium Wirtemberg
Kräftiges Dunkelrot. Der Wein ist fruchtig-pfeffrig, mit gut eingebundenem Holz 

0,1ltr

3,50 €

3,50 €

 
3,80 €

3,90 €

0,2ltr

6,50 €

6,50 €

  
7,00 €

7,20 €

Flasche

25,00 €
1 ltr.

25,00 €
1 ltr.

 
24,00 €
0,75 ltr.

24,50 €
0,75 ltr.



Flaschenweine

Weißwein 0,75 ltr.
Chardonnay trocken 
QbA, trocken    Remstalkellerei Weinstadt 
Ein Weißwein mit intensivem Duft, auf der Zunge weich und cremig sowie zarter Frische.
Im Remstal bringt die Sorte kräftige und elegante Weine mit bisweilen exotischen 
Fruchtaromen hervor.

Cuvée Blanc 
Cuvée aus Kerner, Sauvignon Blanc, Chardonnay und 
Weissburgunder, trocken   Weingut Collegium Wirtemberg
Sehr saftig mit angenehmer Komplexität, Nuancen von Birne, Apfel, Pfirsich,
Zitrus und Mandeln

Grauburgunder
Spätlese trocken   Weingut Briem  
Sehr typischer Grauburgunder mit dicken Muskeln, Würze von Honig,
Aroma von Apfel, Mirabelle, Quitte, sowie exotische Früchte wie Ananas.

Sauvignon Blanc
Trocken   Weingut: Aufricht Meersburg 
Betörende Aromen nach Cassis, Stachelbeere und heimischer Holunderbeere,
die ungemein die Zunge liebkosen

Gewürztraminer    Die besondere Empfehlung für Weinkenner
Trocken   Schwarzwaldweingut Andreas Männle 
Exotisch, opulent, floral Dieser Gewürztraminer zeigt sich im Duft floral mit Noten von Ma-
iglöckchen, Rose, Flieder und Litschi. Im Geschmack ist dieser trockene Gewürztraminer 
sehr kraftvoll und vielschichtig.

Flasche

24,00 €

26,50 €

29,80 €

32,00 €

36,00 €



Roséwein 0,75 ltr.
Spätburgunder – Rosé
Trocken    Weingut Briem 
Klarer kräftiger Rosé. Er weist trotz seiner leichten und milden
Art die kräftigen Geschmackskomponenten eines Spätburgunders vor. Die Aromen von dunkler Kirsche 
und Quitte dominieren. 

Rosé-Cuvee 
QbA, trocken   Collegium Wirtemberg
Dieser wunderschöne Rosé eignet sich ausgezeichnet für leichte Gerichte wie Salat & 
Fisch.

Spätburgunder – Rosé  
trocken     Weingut Alexander Laible 
Frisch, mit einprägsam-saftiger Beerenfrucht und verführerischem Schmelz am Gaumen. Im Nachklang 
leicht mineralisch und mit viel Lust auf das nächste Glas.

Flasche

26,00 €

 26,00 €

29,80 €

Rotwein 0,75 ltr.
Carignan, Syrah, Mourvèdre   
Trocken   Weingut Bertrand – Frankreich 
Dichtes dunkles Rubinrot mit violetten Glanzlichtern. Aromatisch intensives
Vielschichtes Bouquet von süß gereiften roten und schwarzen Früchten.
Am Gaumen kraftvoll, vollmundig, mit einer schönen Balance zwischen süßer Frucht 
und Würze. Im Eichenholzfass rund 8 Monate ausgebaut. 

Bentz Rotweincuvée 
Trocken, QbA    Weingut Aldinger 
Cuvée aus Cabernet, Dornfelder und Schwarzriesling-Trauben. Im modernen Stil präsentiert er sich im 
Glas in einem dunklen Violett. Seine fruchtigen Aromen erinnern an dunkle Waldfrüchte und Kirschen. 
Durch den Ausbau im Barriquefass bekommt der Wein eine sanfte  und harmonische Struktur. 

Baron de Ley Riserva 
Trocken Reserve   Spanien
Der Baron de Ley Reserva gefällt durch seine feinen Vanille- und Gewürznoten,
sowie seinen an Lakritze und Waldbeeren erinnernd weichen Fruchtgeschmack. 
Er verlässt das Weingut, nachdem er 20 Monate in neuen Fässern aus amerikanischer
Eiche und weitere 2 Jahre auf der Flasche gereift ist, als ein perfekt, balancierter, 
harmonischer Wein mit großem Potenzial. 

Flasche

36,00 €

34,00 €

30,00 €



Was spritziges...
Prosecco Spumante  0,1 ltr.    5,80 €  0,75ltr. 23,00 €

Forellenhof – Sekt 0,1 ltr.   5,50 €  0,75ltr. 19,00 € 

Alkoholfreier Prisecco von der Manufaktur Geiger 
    0,1 ltr.   5,50 €  0,75ltr. 20,00 €

Aperol Spritz    7,90 €   Limoncello Spritz   7,90 €
Lillet Wild Berry   7,90 € 

Weinschorle weiß/ rosé / rot 0,2 ltr.    5,50 € 

Alkoholfrei
Coca Cola 1,2,3  | Fanta 2,3 | Spezi 1,2,3  0,33 ltr.    4,50 € 
Albschorle - Apfel | Apfel-Johannisbeer  0,33 ltr.    4,50 € 
Teinacher Pfirsich Eistee    0,33 ltr.    4,50 € 
Teinacher Genuss Limo Mango-Orange  0,33 ltr.    4,50 €
Teinacher Gourmet „medium“   0,7 ltr.      6,80 € 
Teinacher Gourmet „still“   0,7 ltr.      6,80 € 
1 = Koffeeinhaltig 2 = mit Farbstoff 3 = mit Antioxidationsmittel 
alle Weine enthalten Sulfit

Dessertwein
Esterhazy Beerenauslese
Österreich   Die Beerenauslese von Esterházy aus dem österrei-
chischen Weinanbaugebiet Burgenland ist ein klassischer, eleganter und vielschichtiger Süßwein, 
der aus den Rebsorten Welschriesling, Pinot Blanc und Scheurebe vinifiziert wird.

Flasche
0,375ltr.
27,00 €



Forellenhof Rössle | Hotel & Restaurant
Gastgeberfamilien Gumpper & Stoll         Telefon: 07129 / 92970
Lichtenstein - Honau        www.forellenhof-roessle.de

Einkaufstipp!

An dieser 
Stelle gibt‘s 

Echaztal 
Forelle.

Hereinspaziert
Der Verkaufsladen vom 

Forellenhof Rössle
ist täglich 9.00 - 19.00 Uhr

geöffnet

Ein Herzensort für all unsere 
Produkte rund um die Echaztal 
Forelle und all den vielfältigen 

Produkten aus der Region. 

Wir stehen für Regionalität &
Qualität, mit Liebe zur Natur

und zur Heimat.

Wir freuen uns auf Sie!
Die Familien Gumpper & Stoll

mit Team

                    Heerstraße 17  
72805 Lichtenstein

forellerie.de 

Mail mail@forellerie.de
Telefon 07129 9297 70


