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ÁÍ &ÕħÅ ÄÅÓ "ÉÏÓÐÈßÒÅÎÇÅÂÉÅÔÓ ȵ3ÃÈ×ßÂÉÓÃÈÅ !ÌÂȰ 

230 Jahre Gaststättentradition 

9 Generationen Familienerfahrung 

140 Jahre Forellenzucht 
 

Wir freuen uns auf Sie - jederzeit & von ganzem Herzen 

Willkommen bei Familie Gumpper & Stoll 

 

         

  

 

  

 

   

 

 

 

Getreu unserer Philosophie 

ð<~{§ª~{r««z~«j ?]®²ªzrfqyjr® é q]|hpj{]fq® ē ¯|´jªo`z«fq® ē jqªzrfqñ 

kochen wir alle unsere Speisen selbst und verwenden dabei keinerlei Pulver, Convenience, 

Geschmacksverstärker oder andere Fertigmischungen. Wir wissen zu 100% was in unseren 

Produkten steckt. Unsere Lebensmittel stammen aus der Region, zum größten Teil von 

Erzeugern direkt von der schwäbischen Alb. Genießen Sie ein Stück schwäbische Heimat. 

 

Öffnungszeiten Restaurant & Hotel 
Montag bis Samstag:  von 7.00 -23.00 Uhr 
Warme Küche:  11.30 ɀ 21.15 Uhr durchgehend 
          
 

Sonn- und Feiertage:  von 7.00 ɀ 21.30 Uhr 
Warme Küche:  11.30 ɀ 19.30 Uhr durchgehend  
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Albbüffel:    - Metzgerei Failenschmid, Gächingen 
 

 

Albchampignons:  - Geiselhart, Ehestetten 
 

 

Alblamm:   - Schäfer Stotz, Münsingen 
 

Alblinsen:   - Öko-%ÒÚÅÕÇÅÒÇÅÍÅÉÎÓÃÈÁÆÔ ȵ!ÌÂ-ÌÅÉÓÁȰȟ ,ÁÕÔÅÒÁÃÈ 
 

Alblinsenschwein:  - Metzgerei Failenschmid, Gächingen 
 

 

Brot und Backwaren:  - Albkornbäckerei Marquardt, Engstingen 
 

 

Eier:    - 2ÕÄÉȭÓ (İÈÎÅÒÈÏÆȟ %ÇÌÉÎÇÅÎ 
 

Eis    - Lautertal Eis, Familie Bachmann, Indelhausen 
 

 

Fleisch und Wurstwaren: - Metzgerei Failenschmid, Gächingen 
- Edeka Metzgerei, mit HZQ BW  

 

Fisch:    - Sämtliche Fisch & Fischerzeugnisse aus eigener Zucht 
 

 

Geflügel:   - Ab Jagdverkauf, Gammertingen 
 

 

Gemüse:   - Zondler Früchte, Reutlingen 
     - Bauer Ruckwied, Mähringen 

 

Hochlandrinder  - Ehesbach Ranch, Unterhausen 
 

 

Kartoffeln:    - Dominik Diesch, Dürmentingen 
    - Schäferhof, Eningen 

 
 

Käse:    - Altschulzenhof, Familie Engst, Münzdorf 
    - Familie Rauscher, Ödenwaldstetten 

 
 

Marmeladen und Müsli: - Alfred Faller, Schönau 
    - Lichtensteinmühle, Honau 
    - Hauseigene Produktion 

 
 

Mehl / Getreide:  - Lichtensteinmühle, Honau 
 

 

Milch u. Milchprodukte: - Bauernhof Schmid, Bremelau 
 

 

Nudeln:   - Albgold Teigwaren, Trochtelfingen 
 

 

Wildschwein u. Reh:  - Staatl. Forstamt, verschiedene Jäger im Direktbezug 
 

Ziegenkäse:   - Ensmader Bio - Ziegenhof, Langenenslingen 

 
 
 
Deklaration der Zusatzstoffe laut gesetzlicher Verordnung 

(1) Nitritpökelsalz 
(2)  Konservierungsstoff Benzoesäure 
(3) mit Süßstoff - Saccharin 
(4) mit Phosphat 
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Baden-Württemberg | Die Region 

Über 90% der Lebensmittel die wir in unsere Küche verwenden 

stammen aus Baden ɀ Württemberg. 

Hierfür sind wir mit 3 Löwen ausgezeichnet. 

!ÌÌÅ ÕÎÓÅÒÅ 'ÅÒÉÃÈÔÅ ÁÕÆ ÄÅÒ 3ÐÅÉÓÅËÁÒÔÅ ÓÉÎÄ ȵ3ÃÈÍÅÃË ÄÅÎ 

3İÄÅÎȰ 'ÅÒÉÃÈÔÅȢ 0ÒÏÄÕËÔÅ ÄÉÅ ÎÉÃÈÔ ÁÕÓ "7 ÓÔÁÍÍÅÎ ÓÉÎÄ 

       mit einem * versehen. 

 

 

Schwäbische Alb | Die Heimat 

Seit 2012 sind wir Biosphärengastgeber. 

Wir sind stolz auf unsere Heimat und begeistert von unseren 

heimischen Produkten aus dem Biosphärengebiet 

Schwäbische Alb. Egal ob Alblinsen, Alblamm, Albbüffel, 

Albchampignons, Lautertaler Käse, Gächinger Schinken und 

vieles mehr. Auf unserer Speisekarte finden Sie viele Gerichte,  

die ausschließlich mit Lebensmittel aus dem Biosphärengebiet 

hergestellt werden. 

Diese sind mit dem Biosphären-Herz markiert.   

Ein "Hochgenuss auf schwäbisch" 

 

 

Honauer Echaztal-Forellen | Die Eigenen 
Fangfrischer Genuss aus unserer eigenen Forellenzucht. 

Täglich frische Forellen | Saiblinge | Lachsforellen 

als Ganzes, als Filet, frisch oder geräuchert. 

Genießen Sie unsere Fischspezialitäten in unserem Restaurant 

und zu Hause. Unsere Forellerie hat täglich von 9- 19 Uhr für Sie 

geöffnet. 

 

 

 

Honauer Rahmkartoffeln | Das Original 

Traditionell servieren wir seit Jahrzehnten die original Honauer 

Rahmkartoffeln zu unseren Forellen.  

Jährlich beziehen wir hierfür im Herbst rund 30 Tonnen 

erntefrische Kartoffeln direkt vom Bauern. Diese werden auch 

heute noch traditionell in unserem Kartoffelkeller gelagert. 
 

Die wichtigste Schälerin Oma Lore 

Der Geschmack  Legendär 

Das Rezept    Streng geheim 
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Glas Ȱ"ÅÓÃÈ×ÉÐÓÔÅÒ !ÐÆÅÌȱ      0,2 ltr.Glas  5,8Ρ Ή 
Gin | Holundersirup | Apfelsaft | Zitronensaft | Mineralwasser 

 

ȵWintertraumȰ       0,1 ltr.Glas  5,0Ρ Ή 
Wermut | Ginger Ale | Prise Zimt | Orangenscheibe  

 
0ÒÉÓÅÃÃÏ ȵ")/-2ÏÓÅȰ       0,1 ltr. Glas  5,5Ρ Ή 

Apfel | Rose | Minze 

Alkoholfreier Secco von der Weinmanufaktur Jörg Geiger 

 

 

GRAUBURGUNDER  TROCKEN       0,10 ltr.  3,8Ρ Ή 

Qualitätswein,          0,20 ltr. 7,4Ρ Ή  

Weingut: Kiefer ɀ Baden  
Dieser Grauburgunder hat eine strohgelbe Farbe, ein exotisches Bukett.  
Er ist kraftvoll und elegant im Charakter. 
 
ȵ!us dem BiophärengebietȰ 
ROSÉ TROCKEN        0,10 ltr.            3,8Ρ Ή 

Qualitätswein,          0,20 ltr. 7,6Ρ Ή 

Weingut: Bächner ɀ Dettingen/Erms 
Duft nach Kirsche, Walderdbeere, Himbeere, leichte Mandelnote. Kräftig und dicht am Gaumen, angenehm eingebundene Säure  

 

LEMBERGER  TROCKEN       0,10 ltr.  4,2Ρ Ή 

Schwaigener          0,20 ltr. 8,0Ρ Ή  

Weingut: Graf Neipperg ɀ Württ.  
Dichtes Purpur, in der Nähe mit Aromen von Heidelbeeren, Waldbeeren und Brombeergelee. 

Am Gaumen mit mittlerer Komplexität, frisch strukturiert, angenehme Tanninstruktur mit guter Länge. 

  

Antinori Guado al Tasse  IL BRUCIATO  Bolgheri (***)   0,10 ltr.               7,2Ρ Ή  

Weingut: Antinori         0,20 ltr.             13,5Ρ Ή  

Cuvée aus 10 % Syrah, 30 % Merlot und 60 % Cabernet Sauvignon 
Auf den ersten Blick präsentiert sich der Wein von intensivem Rubinrot. Das Bukett ist sehr fruchtig, es duftet nach roten Beeren, zu 

denen sich die Wohlgerüche der Verfeinerung in Holz gesellen. Der Wein zeigt eine lang anhaltende Struktur, er ist sehr ausgewogen, mit 

einem weichen Tannin.   
 

Unsere Empfehlung zum Dessert 

GELBER MUSKATELLER        

Weingut: Aufricht ɀ Baden        0,10 ltr. ΥȟΪΡ Ή  
Fruchtig und Aromabetont  
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Heimischer Feldsalat mit Hausdressing 

geröstetem Speck | Croutons | Nüsse 

- 9,5Ρ Ή -  

 
 

Lachsforellenfilet unter der Meerrettichkruste 

auf Rote Beete Gemüse mit Honauer Rahmkartoffeln 

- 23,5Ρ Ή -  

 
 

Quitten é Walnussparfait 

Apfelkompott | Creme vom Bremelauer Joghurt 

- 8,0Ρ Ή -  
 

Menüpreis 38,5Ρ Ή 

 

Gemischter Salat mit schwäbischem Kartoffelsalat, Rohkost & Blattsalat    6,2Ρ Ή 
 

Hausgemachter schwäbischer Kartoffelsalat  | von unserer Seniorchefin    4,0Ρ Ή 
 

Karameliserter Ziegenfrischkäse aus Ensmad 
mit Zwiebelchutney | Feldsalat | glasierte Apfelwürfel       9,5Ρ Ή 
 

Carpaccio vom schwäbischen Albrind 
Hauchdünne Filetscheiben vom schwäbischen Albrind 
Münzdorfer Bergkäse | Rucola | Pinienkerne* | 13 Jahre alter Balsamico*   14,5Ρ Ή 
 

Variation von der Honauer Räucherforelle 
Honauer Räucherlachsforelle auf Alblinsensalat 
Wacholder geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich  
Würzige Forellenterrine mit kleinem Salatbukett      12,0Ρ Ή 
 

Schwäbische Festtagssuppe  
Rinderkraftbrühe | Kräuterflädle | Maultäschle | Klößchen | Schnittlauch    5,9Ρ Ή 
 

Kraftbrühe vom heimischen Reh 

Gemüsestreifen | Kräuterklößchen         6,5Ρ Ή 
 

Bouillabaisse von der Honauer Lachsforelle 

Kräftige Bouillabaisse | Zwiebel, Paprika, Fenchel | Lachsforelle | Baguette    7,5Ρ Ή 
 

Vegane Cremesuppe vom Hokkaidokürbis 

mit Curry & Ingwer            6,8Ρ Ή 
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Freitag  Lachsforellenfilet im Bierteig gebacken 
26. November Tomatensoße | Rahmkartoffeln | Tagesdessert    16ȟΧΡ Ή 
 

Samstag  Schweinerückensteak unter der Kräuterkruste 
27. November geschmolzene Kirschtomaten | Kräutergnocchi | Tagesdessert  17ȟΧΡ Ή 
 

Sonntag  Lachsforellenfilet im Kräuter - Knuspermantel 
28. November Bratkartoffel ɀ Gemüseragout | Frischkäsedip | Tagesdessert   20ȟΧΡ Ή 
 

Montag  Gesottener Rindertafelspitz mit Meerretti chsoße 
29. November Rote Beetesalat | Petersilienkartoffeln | Tagesdessert    15ȟΧΡ Ή 
 

Dienstag  Hausgemachte Fleischküchle mit schwäbischem Kartoffelsalat 
30. November Bratensoße | Tagesdessert       12ȟΧΡ Ή 
  

Mittwoch  Lachsforellenfilet im Kräuter ɀ Knuspermantel  
1. Dezember Frischkäsedip | Blattsalate | Kirschtomaten | Tagesdessert   15ȟΧΡ Ή 
  

Donnerstag Hausgemachter Cheeseburger ȵForellenhof StyleȰ 
2. Dezember Rinderpatty | Zwiebelchutney | Speck| Parmesanpommes | Tagesdessert 19ȟΧΡ Ή 
 

Freitag  Fischnudelteller  
3. Dezember Bandnudeln | gegrilltes Gemüse | Lachsforellenstreifen | Tagesdessert 15ȟΧΡ Ή 
  

Samstag  Sauerbraten vom heimischen Hochlandrind  
4. Dezember Schmorgemüse | Apfelrotkraut | Semmelknödel | Tagesdessert  17ȟΧΡ Ή 
 

Sonntag  Geräucherte Lachsforellenschnitte mit Meerrettich 
5. Dezember Kartoffel ɀ Gemüseragout | Tagesdessert     18,50 Ή 
 

Montag  Kräuter Cordon Bleu vom heimsichen Landschwein 
6. Dezember Wintergemüse | Pommes Frites | Tagesdessert    14ȟΧΡ Ή 
 

Dienstag  Mild geschmorte Schulter vom Münsinger Alblamm 
7. Dezember Schmorgemüse | Kartoffeltaler | Tagesdessert     16,ΧΡ Ή 
 

Mittwoch  Lachsforellenfilet paniert auf Kartoffel - Gurkensalat 
8. Dezember hausgemachte Remoulade | Tagesdessert     16ȟΧΡ Ή 
  

Donnerstag Hausgemachter Cheeseburger ȵForellenhof SyleȰ 
2. Dezember Rinderpatty | Zwiebelchutney | Speck| Parmesanpommes | Tagesdessert 19ȟΧΡ Ή 
 

Freitag  Lachsforellenfilet  auf der Haut gebraten 
10. Dezember Wilder Brokkoli | Ofenkatoffeln | Kräuterquark | Tagesdessert   18ȟΧΡ Ή 
  

Samstag  Piccata von der Putenbrust mit Tomatensoße 
11. Dezember Dinkelspaghetti  | Tagesdessert      16ȟΧΡ Ή 
 

Sonntag  Ganze Forelle unter der Parmesankruste  
12. Dezember Geschmolzene Kirschtomaten | Rahmkartoffeln | Tagesdessert  21,50 Ή 
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Schwäbische Kräuter- Kässpätzle mit Röstzwiebeln 
geriebener Bergkäse aus Münzdorf | Salatteller      14,5Ρ Ή 
 

Hausgemachte Semmelknödel mit Ehestetter Champignons 
in Kräuterrahmsoße | Salatteller        15ȟΧΡΉ 
 
 

Blumenkohl ɀ Kokos Curry * mit Zuckerschoten  

und hausgemachten Falafeln*         15,5Ρ Ή 
 

Spicy Gemüse Bowl 

Würziges Pfannengemüse mit Teriyakisoße | frischen Zuckerschoten* | Mie Nudeln 15,0Ρ Ή 
 
 
 

Frisches Marktgemüse 5,0Ρ Ή   Hausgemachte Spätzle    4,5Ρ Ή 
 

Pommes Frites  4,5Ρ Ή  Hausgemachte Rahmkartoffeln    4,5Ρ Ή
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Gebratenes Lachsforellenfilet nach Müllerin Art    kl. Portion 17,5Ρ Ή 

Hausgemachte Remouladensoße | Glasiertes Gemüse | Honauer Rahmkartoffeln   21,0Ρ Ή 

 

Paniertes Lachsforellenfilet       kl. Portion 17,5Ρ Ή 

Hausgemachte Remouladensoße | Glasiertes Gemüse | Honauer Rahmkartoffeln   21,0Ρ Ή 
 

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Mandelbutter *    kl. Portion 19,0Ρ Ή 

Glasiertes Gemüse | Honauer Rahmkartoffeln        22,50Ή 
 

Gebratenes Lachsforellenfilet  

mit fr ischen Rahmchampignons aus Ehestetten    kl. Portion 19,5Ρ Ή 

Honauer Rahmkartoffeln          23,00Ή 
 

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet nach Müllerin Art   kl. Portion 20,50 Ή 
Hausgemachte Kräuterbutter | Marktgemüse | Honauer Rahmkartoffeln   24,0Ρ Ή 
 

SÁÌÁÔ ȵFÉÓÃÈÅÒÇÌİÃËȰ  
Knackige Blattsalate der Saison | Variation von der Honauer Räucherforelle  
Forellensalat nach Matjes Art | gebratenes Saiblings- & Lachsforellenfilet   17,2Ρ Ή 
 
 

 
FÏÒÅÌÌÅ ȵBÌÁÕȰ im Essigsud pochiert       18,7Ρ Ή 
 

Gebratene Forelle nach Müllerin Art        18,7Ρ Ή 
 

Gebratene Forelle nach Honauer Art  | Mandelbutter*     20,2Ρ Ή 
 

Gebratene Forelle nach Finkenwerder Art  | Speck und Zwiebeln    20,5Ρ Ή 
 

Heiß- Wacholdergeräucherte Forelle | Sahnemeerrettich     18,9Ρ Ή 
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Paniertes Schnitzel vom heimischen Landschwein 
Hausgemachte Spätzle oder Pommes Frites* | Salat      16,0Ρ Ή 
 

Lendchen vom heimischen Landschwein     kl. Portion 19,00 Ή 
Ehestetter Champignons in Kräuterrahm | hausgemachte Spätzle | Salat   ΤΤȟΧΡ Ή 
 

Albhähnchen Bowl 
Saftige Albhähnchenbrust im Sesam-Mantel | würziges Pfannengemüse mit Teriyakisoße  
frische Zuckerschoten | Mie Nudeln        19,5Ρ Ή 
 

Saftiger Zwiebelrostbraten vom heimischen Albrind 
Hausgemachte Röstzwiebeln | Spätzle | Salat       27ȟΡΡ Ή 
 

60 Stunden bei 60 °C mild geschmorter Braten vom Albbüffel  
Schmorsoße | Glasiertes Gemüse | hausgemachte Spätzle     21ȟΧΡ Ή 
 

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak mit hausgemachter Kräuterbutter 
Glasiertes Gemüse | hausgemachte Gnocchi        29ȟΧΡ Ή 
 
 
 

 

Gulasch vom heimischen Wildschwein     kl. Portion 16,00 Ή 
hausgemachte Semmelknödel | Preiselbeeren | Salat      19,5Ρ Ή 
 

Mild geschmorter Braten vom heimischen Wildschwein  kl. Portion 18,50 Ή 
Schmorsoße | Ehestetter Rahmchampignons | hausgemachte Spätzle    22,5Ρ Ή 
 

Keulensteaks vom heimischen Alb-Reh 
Preiselbeeren | glasiertes Herbstgemüse | gebackene Thymiankrapfen    27ȟΧΡ Ή 
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1 Wacholdergeräuchertes Forellenfilet  
Schwäbischer Kartoffelsalat | Sahnemeerrettich      9,2Ρ Ή 
 

1 Paar Wacholdergeräuchertes Forellenfilet  
Schwäbischer Kartoffelsalat | Sahnemeerrettich     13,8Ρ Ή 
 

Schwäbischer Wurstsalat 
Schinken - und Schwarzwurst | Zwiebeln | Essiggurken  mit Brot   8,0Ρ Ή 

mit Bratkartoffeln 12,5Ρ Ή 
 

Straßburger Wurstsalat 
Schinkenwurst und Albkäs | Zwiebeln | Essiggurken   mit Brot   8,5Ρ Ή 

mit Bratkartoffeln 13,0Ρ Ή 
 

Herzhaftes Vesperbrett 
Luftgetrockneter Albschinken1 | geräucherte Schinkenwurst | Essiggemüse 
Geräuchertes Forellenfilet | Münzdorfer Brie & Vesperkäse 
Sahnemeerrettich | Senf         13,9Ρ Ή 

- Auf Wunsch auch gerne für mehrere Personen als rustikale Vesperplatte - 
 

Honauer Fischervesper 
Geräuchertes Forellenfilet | Scheiben von der Räucherlachsforelle 
Forellenterrine | Forellensalat nach Matjes Art | passende Soßen  
herzhaft garniert         13,9Ρ Ή 
 

Albkäseauswahl vom Altschulzenhof herzhaft garniert     9,9Ρ Ή 

 
Zu unseren Vespern servieren wir Ihnen eine Brotauswahl 

 

 

 

sind Sie Allergiker oder haben eine Unverträglichkeit? 
 

Getreu unserer Philosophie verwenden wir in unserer Küche keinerlei Geschmacksverstärker. Auch 

unsere Soßen sind ausnahmslos mit Stärke gebunden und sind somit auch für 

Glutenunverträglichkeiten geeignet. 
 

Bitte teilen Sie unserem Serviceteam Ihre Unverträglichkeit mit. Unser Küchenteam wird Ihr gewähltes 

Gericht soweit möglich, gerne nach Ihren Ansprüchen zubereiten.  

Die genaue Auflistung aller Allergenen Inhaltsstoffen in den jeweiligen Gerichten finden Sie in unseren 

speziellen Allergenen ɀ Speisekarte. 
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