HERZLICH WILLKOMMEN IM HONAUER ECHAZTAL
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230 Jahre Gaststattentradition

9 Generationen Familienerfahrung
140 Jahre Forellenzucht

Wir freuen uns auf Sigederzeit & von ganzeinderzen
Willkommen bei FamilieGumpper & Stoll

Getreu unserer Philosophie

O0<~{8%~{r««z~€q] PhPreEra@yer® "j2o z«
kochen wir alle unsere Speisen selbst und verwenden dabei keinerlei Pulver, Convenience,
Geschmacksverstarker oder andere Fertigmischungen. Wir wissen zu 100% was in unseren
Produkten steckt. Unsere Lebensmittel stammen aus der Region, zum grof3ten Teil von
Erzeugern direkt von der schwabischen Alleniel3en Sie ein Stlick schwabische Heimat.

Offnungszeiten Restaurant& Hotel
Montag bis Samstag: von 7.00 -23.00 Uhr

Warme Kiche: 11.3& 2115Uhr durchgehend
Sonnund Feiertage: von 7.00 7 2130 Uhr
Warme Kiche: 11.3& 19.30 Uhr durchgehend
V Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.

V Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



REGIONALE LIEFERANTEN

Albbuffel: - Metzgerei Failenschmid, Gachingen
Albchampignons: - Geiselhart, Ehestetten
Alblamm: - Schafer Stotz, Mlunsingen
Alblinsen: -Oko%OUAOGCAOCAT AERBAEAKEDO, ADDAOAAE
Alblinsenschwein: -Metzgerei Failenschmid, Gachingen
Brot und Backwaren: - Albkornbackerei Marquardt, Engstingen
Eier: -20AEG6O0 (1 ETAOET £h %CI1 ET CAI
Eis - Lautertal Eis Familie Bachmann, Indeausen
Fleisch und Wurstwaren: -Metzgerei Failenschmid, Gachingen
- Edeka Metzgerei, mit HZQ BW
Fisch: - Samtliche Fisch & Fischerzeugnisse aigener Zucht
Geflugel: - Ab Jagdverkauf, Gammertingen
Gemduse: -Zondler Frichte, Reutlingen
-Bauer Ruckwied, Mahringen
Hochlandrinder -Ehesbach Ranch, Unterhausen
Kartoffeln: -Dominik Diesch, Dirmentingen

- Schéaferhof, Eningen

Kéase: - Altschulzenhof, Fanie Engst, Munzdorf
- Familie Rauscher, Odenwaldstetten

Marmeladen und Misli: - Alfred Faller, Schonau
- Lichtensteinmthle, Honau
- Hausdgene Produktion

Mehl / Getreide: - Lichtensteinmihle, Honau

Milch u. Milchprodukte: -Bauernhof Schmid, Bremelau

Nudeln: - Albgold Teigwaren, Trochtelfingen

Wildschwein u. Reh: - Staatl. Forstamt, verschiedene Jager im Direktbezug
Ziegenkase: - EnsmaderBio - Ziegenhof, Langenenslingen

Deklaration der Zusatzstoffe laut gesetzlicher Verordnung
(1) Nitritpokelsalz
(2) Konservierungsstoff Benzoesaure
(3) mit Sul3stoff- Saccharin
(4) mit Phosphat

Y Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.
V Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



BadenWaurttemberg | Die Region

Uber 90% dekebensmittel die wir in unsere Kiiche verwenden
SchmeiER i den st.am.r.ner.l aus .Bao.leq VYurttemberg. .
'%&W Bver— Hierfur sind wir mit 3 Lowen ausgezeichnet.
d o berg .| LA OTOAOA * AGEAEOA AOE AAO 3DAE
Baden-Wiirttemberg 31 a1 6  A0EAEOAS 001 AGEOA AEA 1 EX

) mit einem * versehen.

Schwabische Alb Die Heimat R

Seit 2012 sind wir Biospharengastgeber. |
Wir sind stolz auf unsere Heimat und begeistert von unseren )
heimischen Produkten aus dem Biospharengebiet

Schwabische Alb. Egal ob Alblinsen, Alblamm, Albbuffel, Die
Albchampignons, Lautertaler Kase, Gachinger Schinken und Bwspmren
vieles mehr. Auf unserer Speisekarfanden Sie viele Gerichte, astgeber
die ausschlieRlich mit Lebensmittel aus dem Biosphérengebie Die Heimat der 521

hergestellt werden.
Diese sind mit dem BiosphareHerz markiert. !
v Ein"Hochgenuss auf schwébisch" )

Fangfrischer Genuss aus unserer eigenen Forellenzucht.

Taglich frische Forellen | Saiblinge | Lachsforellen

als Ganzes, als Filet, frisch oder gerauchert.

HON AUER  GenieRen Sie unsere Fischspezialititen in unserem Restaurant

AL"FORELLE und zu Hause. Unser Forelleriehat taglich von9- 19Uhr fir Sie
ger Schwabisehen 4 gedffnet.

'8 Spezialitat vol

Honauer Rahmkartoffeln |Das Original

Traditionell servieren wir seit Jahrzehnten die original Honauer
Rahmkartoffeln zu unseren Forellen.

Jahrlich beziehen wir hierfir im Herbst rund 30 Tonnen
erntefrische Kartoffeln direkt vom Bauern. Diese werden auch
heute noch traditionell in unserem Kaoffelkeller gelagert.

Die wichtigste Schalerin Oma Lore

Der Geschmack Legendar
Das Rezept Streng geheim
Y Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.

V Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



APERITIF-EMPFEHLUNG

GlasO" AOAEXEDOOAO ! BAEAI 6 0,21tr.Glas 58P 'H
Gin| Holundersirup| Apfelsaft | Zitronensaft | Mineralwasser

nWintertraum O 0,1ltr.Glas 50P H
Wermut | Ginger Alg Prise Zimtl Orangenscheibe

0OEOAART OARAD) / 0,1 Itr.Glas 55P 'H
Apfel | Rose | Minze
Alkoholfreier Secco von der Weinmanufaktur Jérg Geiger

WEINE IM OFFENEN AUSSCHANK

AUS DER 0,75 LTR. FLASCHE

GRAUBURGUNDER TROCKEN 0,10 Itr. 38P 'H
Qualitatswein, 0,20 ltr. 74P H
Weingut: Kieferz Baden

Dieser Grauburgunder hat eine strohgelbe Farbe, ein exotisches Bukett.

Er istkraftvoll und elegant im Charakter.

n, bs dem Biopharengebi€

ROSE TROCKEN 0,10 ltr. & H
Qualitatswein, 0,20 Itr. 76P 'H
Weingut: Bachnerz Dettingen/Erms

Duft nach Kirsche, Walderdbeere, Himbeere, leichtéandelnote. Kraftig und dicht am Gaumen, angenehm eingebundene Saure
LEMBERGER TROCKEN 0,10 ltr. 42P 'H
Schwaigener 0,20 ltr. 8,0P H
Weingut: Graf Neippergz Wiirtt.

Dichtes Purpur, in der Ndhe mit Aromen von Heidelbeeraéiialdbeeren und Brombeergelee.

Am Gaumen mit mittlerer Komplexitat, frisch strukturiert, angenehme Tanninstruktur mit guter Lange.

Antinori Guado al Tasse IL BRUCIATO Bolgheri (***) 0,10 Itr. 72P 'H
Weingut: Antinori 0,20 ltr. 135P 'H

Cuvée aus 10 % Syrah, 30 % Merlot und 60 % Cabernet Sauvignon

Auf den ersten Blick prasentiert sich der Wein von intensivem Rubinrot. Das Bukett ist sehr fruchtig, es duftet nach rotereBezu

denen sich die Wohlgertiche der Verfeineng in Holz gesellen. Der Wein zeigt eine lang anhaltende Struktur, er ist sehr ausgewogen, mit
einem weichen Tannin.

Unsere Empfehlung zum Dessert
GELBER MUSKATELLER
Weingut: Aufrichtz Baden 0,10 ltr. Yhi P H

Fruchtig und Aromabetont

V Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.
V Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



DAS ADVENTSMENU

Heimischer~eldsdat mit Hausdressing

gerostetem Speck | Cratons | NUsse
-9,5P -'H

Lachsforellenfilet unter der Meerrettichkruste

auf Rote Beete Gemuise mit HonaueRahmkartoffeln
-235P -'H

Quitten é Walnussparfait

Apfelkompott | Creme vom Bremelauer Joghurt
-8,0P -'H

Mendipreis38,5P 'H

VORSPEISEN & SALATE

e
V

V

Gemischter Salat mit schwébischem Kartoffelsalat, Rohkost & Blesalat 6,2P 'H
Hausgemachter schwabischeKartoffelsalat | von unserer Seniorchefin 40P H

Karameliserter Ziegenfrischkaseaus Ensmad
mit Zwiebelchutney |Feldsala | glaserte Apfelwirfel 95P 'H

Carpaccio vom schwabischerAlbrind
Hauchdinne Filetscheiben vom schwabischen Albrind
Minzdorfer Bergkase | Rucola | Pinienkerngl3 Jahre alter Balsamico 45P 'H

Variation von der Honauer Raucherforelle

Honauer Raucherlachsforéd auf Alblinsensalat

Wacholdergeréuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Wirzige Forellenterrine mit kleinem Salatbukett ropP H

SurPPEN

v

SchwabischeFesttagssuppe
Rinderkraftbrihe |Krauterfladle | Maultaschle | KI6RRchehSchnittlauch 59P 'H

Kraftbriihe vom heimischenReh
Gemusestreifen | Krauterklo3chen 6,5P 'H

Bouillabaisse von deHonauer Lachsforelle

Kraftige Bouillabaissd Zwiebel,Papiika, Fenchel | Lachsforelle | Baguette 75P 'H
Vegane Cremesuppevom Hokkaidokuirbis

mit Curry & Ingwer 6,8P 'H
q\{ Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.

W Biospharengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&¥irttemberg



Freitag
26. November

Samstag
27. November

Sonntag
28. November

Montag
29. November

Dienstag
30. November

Mittwoch
1 Dezember

Donnerstag
2. Dezember

Freitag
3. Dezember

Samstag
4, Dezember

Sonntag
5. Dezember

Montag
6. Dezember

Dienstag
7. Dezember

Mittwoch
8. Dezzmber

Donnerstag
2. Dezzmber

Freitag
10 Dezember

Samstag
11Dezember

Sonntag
12 Dezzmber

q\{ Vegetarisch
W Biospharengericht

TAGESGERICHTE

Lachsforellenfilet im Bierteig gebacken
TomatensolRe | Rahmkartoffelh Tagesdessert

Schweinertickensteakunter der Krauterkruste
geschmolzene Kirschtomaten | KrautergnocchiTagesdessert

Lachsforellenfilet im Krauter - Knuspermantel
Bratkartoffel z Gemuseragait | Fristhkasedip| Tagesdessert

Gesottener Rindetafelspitz mit Meerretti chso3e
Rote Bedesalat | Petersilienkamffeln | Tagesdessert

Hausgemachte Fleischkiichle mit schwabischem Kartoffelsalat
Bratensol3e| Tagesdessert

Lachsforellenfilet im Krauter z Knuspermantel
Frischkasedip | Blattsalate | Kirschtomatgrragesdessert

Hausgemacher CheeseburgemForellenhof SyleO
Rindempatty | Zwiebelchutney | Speck| &mesarpommes| Tagesdessert

Fischnudelteller
Bandnudeln |gegrilltes Gemusd Lachsforellenstreifen| Tagesdessert

Sauembraten vom heimischen Hochlandrind
Schmorgemusqg Apfelrotkraut | Semmelkndcel | Tagesdessert

GeraucherteLachsforellenschnitte mit Meerrettich
Kartoffel z Gemuseragout | Tagesdessert

Krauter Cordon Bleu vom heimsichen Landschwein
Wintergemuse | Pommes FritesTagesdessert

Mild geschmorte Shulter vom MunsingerAlblamm
Schmorgemise | Kartoffeltalef Tagesdesser

Lachsforellenfilet paniert auf Kartoffel - Gurkensalat
hausgemachte Remoulad¢ Tagesdessert

Hausgemacher CheeseburgemfForellenhof Syled
Rindematty | Zwiebelchutney | Speck| & mesarpommes| Tagesdessert

Lachsforellenfilet auf der Hau gebraten
Wilder Brokkoli | Ofenkatoffeln | KrAuterquak | Tagesdesser

Piccata von der Putebrust mit Tomatensof3e
Dinkelspadnetti | Tagesdessert

Ganze Forelle unter der Pamesankruste
Geschmolzene Kirschtomaten Rahmkartoffeln| Tagesdessert

16h X P

7h X P

20h X P

15h X P

Ph XP

15h X P

9h X P

15h X P

7h X P

18,50'H

Uh X P

BXP

16h X P

9h X P

18h X P

16h X P

2150'H

Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.

() stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&¥irttemberg
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VEGETARISCH — EINFACH MAL OHNE..

\'ﬁf SchwabischeKrauter- Kasspatzle mitRostzwiebeln
geriebener Bergkase aus Munzdorf | Salatteller “5P H

V HausgemachteSemmelknodel mit Ehestetter Champignons
in KrauterrahmsoR¢ Salatteller Bh X P H

VEGAN

Blumenkohl z Kokos Curry* mit Zuckerschoten
und hausgemachten Falafeln 55P 'H

Spicy Gemuise Bowl!
Wirziges Pfannengemuse mit Teriyakisol3e | frischen Zuckerschofevlie Nudeln 15,0P 'H

Nacih LusT unp LAUNE DAZU

FrischesMarktgemise  50P 'H HausgemachteSpatzle 45P H
Pommes Frites 45P H HausgemachteRahmkartoffeln 45P H
Y Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.

v Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



o
DIE KLASSIKER

L ACHSFORELLEN- UND SAIBLINGSFILET

CGebratenesLachsforellenfilet nach Miillerin Art kl. Portion 17,5P
Hausgemachte Remouladensol3e5lasiertes GemiseHonauer Rahmkartoffeln 210P
Paniertes Lachsforellenfilet kl. Portion  17,5P
Hausgemachte Remouladensol3e5lasiertes GemiseHonauer Rahmkartoffeln 210P
GebratenesLachsforellenfilet mit Mandelbutter* kl. Portion 19,0P
Glasiertes GemuseHonauer Rahmkartoffeln 22,50H
GebratenesLachsforellenfilet
mit frischenRahmchampignonsaus Ehestetten kl. Portion 19,5P
Honauer Rahmkartoffeln 23,00H
Auf der Haut gebratenesSaiblingsfilet nach Miillerin Art kl. Portion ~ 20,50'H
Hausgemachte Krauterbutter | Marktgemiise | Honauer Rahmkartoffeln 24,0P
SAl ABOAEAOCI I AEO
Knackige Blattsalate der SaisorMariation von deHonauer Raucherforelle
Forellensalat nach Matjes Artgebratenes Saiblings& Lachsforellenfilet 17,2P
Die Honauer FORELLE «kiassisch 1m 6anzewn
H OAIBI A {in€Essigsud pochiert 18,7P
Gebratene Forelle nachMiillerin Art 18,7P
Gebratene Forelle nachHonauer Art | Mandelbutter' 20,2P
Gebratene Forelle nachFnkenwerder Art | Speckund Zwiebeln 205P
HeiR- Wacholdergeraucherte Forelle | Sahnemeerrettich 18,9P
/U ALLEN GANZEN FORELLEN SERVIEREN WIR [HNEN GEKLARTE BUTTER
UND UNSERE ORIGINAL HONAUER RAHMKARTOFFELN
V Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwsSt.

v Biosphéarengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&urttemberg



Von DEN WI1ESEN DER REGION

Paniertes Schnitzel vom heimischenLandschwein
Hausgemachte Spatzle oder Pommes FritdsSalat
Lendchen vom heimischerl.andschwein kl. Portion
Ehestetter Champignons in Krauterrahm | hausgemachte Spatzle | Salat

AlbhahnchenBowl
Saftige Albhédhnchenbrustm SesamMantel | wirziges Pfannengemise mit Teriyakisol3e
frische Zuckerschoten | Mie Nudeln

% Saftiger Zwiebelrostbraten vom heimischenAlbrind
Hausgemachte Rostzwiebel | Spéatzle | Salat

60 Stunden bei 60 °C mild geschmorteBraten vom Albbiiffel
Schmorsolie [Glasiertes Gemise | hausgemachte Spatzle

v

Rosa gebraenes Rinderfiletsteak mit hausgemachter Krauterhutter
Glasiertes Genise| hausgemachte Gnocah

Das HEImMIscHE WiLp 1N BEsTFoORM

%" Gulasch vom heimischeWildschwein kl. Portion

hausgemachteSemmelknddel| Preiselbeeren | Salat

v Mild geschmorter Braten vom heimischenWildschwein kl. Portion

Schmorsol3e Ehestetter Rahmchampignong hausgemachte Spatzle

Keulensteaks vom heimischerAlb-Reh
V Preiselbeeren | glasiertes Herbstgemise | gebackene Thymiankrapfen

V Vegetarisch
w Biospharengericht

TThXP

B,0P H
1900 H
H

95P 'H

2Th PP H

2lh X P 'H

29h X P

16,00 H
195P 'H
1850 'H

25P 'H

27Th XP H

Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.
() stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&¥irttemberg



HERZHAFTE VESPER AB 17.00 UHR

1WacholdergerauchertesForellenfilet
SchwabischeKartoffelsalat| Sahnemeerrettich 92P 'H

1Paar WacholdergerauchertesForellenfilet

Schwabischer Kartoffelsalat | Sahnemeerrettich B8P 'H
SchwabischerWurstsalat
Schinken-und Schwarzwurst] Zwiebeln| Essiggurken mit Brot 80P 'H

mit Bratkartoffeln 25P 'H

StraRburger Wurstsalat
Schinkenwurst und Albka$Zwiebeln| Essiggurken mit Brot 85P 'H
mit Bratkartoffeln 130P 'H

Herzhaftes Vesperbrett

Luftgetrockneter Albschinkert| geraucherte Schinkenwurst Essiggemise

Gerauchertes Forellenfilet| Minzdorfer Brie & Vesperkése

Sahnemeerrettich | Senf BOP H
- Auf Wunsch auch gerne fur mehrere Personen als rustikale Vesperplatte

Honauer Hschervesper

Gerauchertes Forellenfilet Scheiben von der Raucherlachsforelle

Forellenterrine| Forellensalat nach Matje#rt | passende Sol3e

herzhaft garniert BoOP 'H

Albkaseauswahl vomAltschulzenhof herzhaft garniert 99P H

Zu unseren Vespergervieren wir lhnen eine Brotauswahl

INFORMATION ZU UNVERTRAGLICHKEITEN
sindSe Allergiker oder haben ein&nvertraglichkeit?

Getreu unserer Philosophie verwenden wir in unserer Kiiche keinerlei Geschmacksverstéarker. Auch
unsere SoRRen sirmlisnahmslos mit Starke gebunden und sind somit auch fur
Glutenunvertraglichkeiten geeignet.

Bitte teilen Sie unserem Serviceteam Ihre Unvertraglichkeit mit. Unser Kiichenteam wird lhr gewahltes
Gericht soweit moglich, gerne nach Ihren Anspriichen zubereiten

Die genaue Auflistung aller Allergenen Inhaltsstoffen in den jeweiligen Gerichten finden Sie in unseren
speziellerAllergenenz Speisekarte.

q\{ Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.
W Biospharengericht () stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag&¥irttemberg
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Forellerie

FORELLENHOF

WIR HABEN GEOFFNET!
TAGLICH 09:00 - 19:00 UHR

EIN HERZLICHES WILLKOMMEN IN UNSERER FORELLERIE!

EIN SO SCHONER ORT IST ENTSTANDEN FUR ALL UNSERE PRODUKTE RUND
UM DIE ECHAZTAL FORELLE, UNSERE FORELLENHOF PRODUKTLINIE

unp ALL DEN scHONEN ErzeuaNisseN [[EGE

w\a'( Vegetarisch Preise sind Inkl. gesetzlicher MwSt.
e:%ﬁ Biospharengericht ) stammt nicht oder Saisonal bedingt nicht aus Bag#iiirttemberg



