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Speisekarte
Gerichte zum Mitnehmen

DIREKT

ONLINE 
ODER

TELEFONISCH
BESTELLEN

Täglich von 11 - 19 Uhr

Zur Abholung 
oder 

einfach bequem liefern lassen 

Auslieferung von Mittagessen 
erfolgt zwischen 12.00 – 13.00 Uhr (abhängig vom Gebiet) Bestellannahme bis 10 Uhr

Auslieferung von Abendessen 
erfolgt zwischen 17.30 – 18.30 Uhr (abhängig vom Gebiet) Bestellannahme bis 16 Uhr

Liefergebiet:
- in Honau kostenlos -

- nach Unterhausen, Holzelfingen, Engstingen, Kohlstetten -
5,00 € Liefergebühr, ab 30,00 € Warenwert frei Haus

- nach Pfullingen, Eningen, Reutlingen (Kernstadt), Genkingen, St. Johann, Gomadingen-
10,00 € Liefergebühr, ab 50,00 € Warenwert frei Haus 

- Weiteres auf Anfrage -



Vorspeisen & Suppen
Gemischter Salatteller
mit Rohkostsalaten| Kartoffelsalat | Blattsalat							        5,50 €

Heimischer Feldsalat mit Croutons und Hausdressing						      5,50 €

Ensmader Ziegenfrischkäse
Heimische Blattsalate| marinierte Kirschtomaten | Cashew Nüsse* |
Ziegenfrischkäse aus Ensmad 	  									          9,00 €

Vitello Tonato von der Kalbshüfte
hausgemachte Thunfischsoße| Kapernäpfel | Kirschtomaten |Rucola			            10,50 €

Schwäbische Flädlesuppe Rinderkraftbrühe | Kräuterflädle					     4,50 €

Maronencremesuppe mit Klößchen							        	  5,00 €

Honauer Echaztal Forelle
Salat „Fischerglück“
Honauer Räucherfische | gebratenes Lachsforellenfilet 
Knackige Blattsalate mit Hausdressing | verschiedene Dips 					     15,30 €

Gebratenes Lachsforellenfilet nach Müllerin Art 
Hausgemachte Remouladensoße | Wintergemüse |Honauer Rahmkartoffeln 			  19,00 €

Paniertes Lachsforellenfilet	
Hausgemachte Remouladensoße | Wintergemüse |Honauer Rahmkartoffeln			  19,00 €

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Mandelbutter
Wintergemüse | Honauer Rahmkartoffeln 								        20,50 €

Piccata von Lachsforellenfilet 
Lachsforellenfilet im Käse - Ei Hülle| Tomatengemüse | Bandnudeln 				    19,50 €

Gebratene Forelle nach Honauer Art mit Mandelbutter	
und Honauer Rahmkartoffeln 										          19,20 €

Gebratene Forelle nach Finkenwerder Art mit Speck & Zwiebeln	
und Honauer Rahmkartoffeln 										          19,50 €

Heißgeräucherte Forelle mit Sahnemeerrettich	
und Honauer Rahmkartoffeln 										          18,50 €

Vegetarisch 
Hausgemachte Semmelknödel
mit Ehestetterchampignons in Kräuterrahmsoße							       11,50 €

Hausgemachte Kräutergnocchi mit Hohensteiner Albzarella
Tomatensoße | Rucola 											           12,50 €

Vegan
Perlgraupenrisotto mit Kokos - Currygemüse						      11,50 €



  

  Desserts
   Hausgemachter Cheesecake mit Knusperboden und eingemachten Beeren		    6,50 €

   Baumkuchenschnitte mit Himbeer - Schokolade und feinem Nougatmousse	   7,00 €

   Portion Schokoladenmousse 						      		              4,00 €

Kindergerichte
Kinderschnitzel mit Bratensoße und hausgemachte Spätzle					       8,50 €

Kinderfisch – Paniertes Lachsforellenfilet mit Remoulade und Rahmkartoffeln	   8,50 €

Knusprige Forellennuggets mit Remoulade und Pommes Frites				      7,00 €

Von den Wiesen der Region
Schweinelendchen unter der Kräuterkruste 
Ehestetter Champignons | Wintergemüse | hausgemachte Spätzle				    21,00 €

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensoße
und hausgemachten Spätzle oder Pommes Frites 							       13,50 €

Saftiges Wiener Schnitzel von der Kalbshüfte
Preiselbeeren | Pellkartoffeln oder Spätzle oder Pommes Frites 					    18,50 €

Zwiebelrostbraten vom heimischen Albrind	
Bratensoße | Röstzwiebel | hausgemachte Spätzle							      22,50 €

Sauerbraten vom heimischen Hochland - Weiderind
Schmorsoße | Wintergemüse | hausgemachte Spätzle						      19,50 €

Das heimische Reh & Wildschwein in Bestform
Ofenfrischer ALB -Rehbraten aus der Keule, mild geschmort
mit Schmorsoße | Preiselbeeren | Wintergemüse | Kartoffeltalern 				    24,50 €

Gebratene Steaks vom heimischen Albreh
mit Schmorsoße | Rahmwirsing | gebackene Kräuterkrapfen	  				    24,50 €

Geschmortes Gulasch vom heimischen Albreh
Preiselbeeren | hausgemachte Spätzle 								        13,50 €

Brotzeit
Schwäbischer Wurstsalat
Schinken- und Schwarzwurst | Zwiebeln | Essiggurken mit Bratkartoffeln			   11,00 €

Straßburger Wurstsalat
Schinkenwurst und Albkäs | Zwiebeln | Essiggurken mit Bratkartoffeln			   11,50 €

Herzhaftes Vesperbrett
Luftgetrockneter Albschinken | Schinkenwurst | Essiggemüse | Brot 
Geräuchertes Forellenfilet | Münzdorfer Brie & Vesperkäse |Sahnemeerrettich | Senf	 13,00 € 



Tagesgerichte 
KW 1 VOM 4. BIS 10. JANUAR

Montag		  Braten vom Hohensteiner Albbüffel mit Marktgemüse
4. Januar		  hausgemachte Spätzle | Tagesdessert						     14,50 €

Dienstag		  Hausgemachte Semmelknödeln mit Ehestetter Champignons
5. Januar		  Kräuterrahmsoße | Tagesdessert						      12,00 €

Mittwoch		  Lachsforellenfilet unter der Meerrettichkruste 
6. Januar		  Rote Bete Gemüse | Rahmkartoffeln | Tagesdessert			   15,50 €

Donnerstag	 Sahnegeschnetzeltes vom heimischen Landschwein
7. Januar		  Ehestetter Champignons | Rahmsoße |hausgemachte Spätzle | 
			   Tagesdessert									         14,50 €

Freitag		  Lachsforellenfilet auf der Haut gebraten 
8. Januar		  Zucchini - Paprikagemüse | Linguini | Tagesdessert			   15,50 €

Samstag		  Gesottene Ochsenbrust mit Meerrettichsoße
9. Januar		  Rote Bete Salat | Bratkartoffeln | Tagesdessert				    14,50 €

Sonntag		  Paniertes Lachsforellenfilet mit Kartoffel - Gurkensalat
10. Januar		  hausgemachter Remoulade | Tagesdessert					     15,50 €

KW 2 VOM 11. BIS 17. JANUAR
Montag		  Mild geschmorte Schulter vom heimischen Rind
11. Januar		  Schmorgemüse | Kräuterkrapfen | Tagesdessert				    14,50 €

Dienstag		  Kartoffelgröstl mit Tafelspitzwürfeln
12. Januar		  Spiegelei | Gemüse | Tagesdessert						      12,00 €

Mittwoch		  Lachsforellenfilet im Bierteig gebacken 
13. Januar		  Tomatensoße | Pellkartoffeln | Blattsalat | Tagesdessert			   15,50 €

Donnerstag	 Kalbsleber nach Berliner Art mit Apfel & Röstzwiebeln
14. Januar		  Kartoffelpüree | Tagesdessert							       13,50 €

Freitag		  Saltim Bocca von der Lachsforelle 
15. Januar		  Salbei | Albschinken | Tomatensoße | Bandnudeln | Tagesdessert	 15,50 €

Samstag		  Rouladen vom heimischen Weiderind
16. Januar		  Senfsoße | Karottengemüse |hausgemachte Spätzle | Tagesdessert	 16,00 €

Sonntag		  Auf der Haut gebratenes Forellenfilet
17. Januar		  Parmesan - Kräuterrisotto | Kirschtomaten | Tagesdessert		  14,50 €

Nach Lust und Laune dazu
Frisches Marktgemüse	 4,50 € 		  Hausgemachte Spätzle		   4,00 €

Pommes Frites			   4,00 €		  Hausgemachte Rahmkartoffeln	  4,00 €

AB 2 
PERSONEN 

TÄGLICH
BUCHBAR 



Hochwertig in Glasschälchen & Warmhaltegeräten
zur Abholung oder Lieferung

Vorspeisenvariation im Gläschen
Rosa gebratenes Roastbeef vom Albrind mit Apfel - Meerrettich & Kresse

Hausgemachtes Anti Pasti Grillgemüse 
Lachsforellencarpaccio mit Limettencreme

Röstbrot mit Griebenschmalz

Hauptgangbuffet im Warmhaltegerät
Geschmorte Rinderbäckle mit Rotweinsoße,

Röstgemüse und gebratener Polentaschnitte

Honauer Saiblingsfilet auf der Haut gebraten
mit Tomaten - Lauchgemüse und Honauer Rahmkartoffeln

Dessertvariation
Vanilletarte | Schokoladenmousse mit Beeren | Apfelcrumble

Menüpreis pro Person 38,00 €
Der Menüpreis beinhaltet alle aufgelisteten Komponenten.

Das Equipment dürfen Sie innerhalb von 2 Tagen zu uns zurückbringen

Wir unterstützen unsere heimischen Jäger 
und die regionale  Wertschöpfungskette

Ganze Rehkeule, mild geschmort für ca. 5-6 Personen
mit Schmorsoße,  Preiselbeeren, 
Apfelrotkraut und gebratenen Kartoffeltalern 
dazu heimischer Feldsalat mit Walnüssen

fertig ausgelöst in Warmhaltegeräten 
zur Abholung oder Lieferung

Preis pro Rehkeule 120,00 € 
(für ca. 5-6 Personen)
Das Equipment dürfen Sie innerhalb von 2 Tagen zu uns zurückbringen

Ofenfrischer Rehbraten
vom heimischen ALB-Reh FÜR 5-6 

PERSONEN 
IM 

WARMHALTE-
GERÄT

Freu(n)de Menü
Unser Highlicht für den besonderen Anlass

AB 2 
PERSONEN 

TÄGLICH
BUCHBAR 

AUCH IM 
KLEINEN 

KREIS 
GENIESSEN



Unsere Foodboxen
Alles fix fertig vorbereitet für zuhause

Und das ist drin...
1. Rinderfiletspitzen / 250g

2. Albhähnchenbrustfilet / 250g
3. Filet vom heimischen Landschwein / 250g

4. Kalbsfiletspitzen / 250g
5. Hausgemachte Cocktailsauce

6. Hausgemachte BBQ Soße
7. Aioli

8. Kräuterfrischkäse
9. Apfel - Feigenchutney

10. Currydip
11. Rinderfond / 1,5l

12. Gegarte La Ratte Kartoffeln mit Schale / 500g
13. Eingelegtes Essiggemüse

14. Marquart´s Rustikalbaguette
15. Confierte Kirschtomaten

15. Haugemachter Eierlikör / 200 ml
16. Flasche „Aufricht´s“ Aufrichtig weiß cuveé / 0,7ltr.

17. Schokokuchen für 4
18. Karamelsoße

Preis pro Fonduebox 168,00 €
ausreichend für mind. 4 Personen 

Zur abolung oder Lieferung -  zuhause geniessen
(Fonduegerät nicht enthalten)

GEMEINSAM 
GENIESSEN

Box auswählen, online oder telefonisch bestellen 
(mindestens 1 Tag im Voraus)

Box abholen oder liefern lassen 

Auspacken - nach Anleitung zubereiten - gemeinsam geniessen 
Alle Speisen sind für sie komplett vorbereitet & abgeschmeckt 

SO 
GEHTS

TÄGLICH 
BUCHBAR 

Die Fonduebox für 4 Personen
... hat es wirklich in sich. Wir haben euch ein Fondue mit 4 Sorten Fleisch vor-

bereitet, inklusive bestem Rinderfond und allem was zu einem Fondue dazu 
gehört. 6 verschiedene Saucen & Dips und und und.



  Jungs,	 jetzt schon an 
				    Valentinstag denken!

wir haben da etwas für euch ...

Die Valentinsbox
alles für euer Candle Light Dinner zuhause

Vorspeisen Antipastibuffet
Hausgemachtes Grillgemüse | Büffelmozzarella | Confierte Kirschtomaten

Honauer Räucherlachsforelle | Gegrillte Garnelen | Pesto | Mini Paprika
Hausgebackenes  Focaccia

Hauptgang zum erwärmen zuhause
Sous Vide gegartes Rinderfilet mit hausgemachten Parmesannudeln

Kirschtomaten | Jus | Kräuter

Dessert
Himbeer - Schokoladenherz für 2

mit Mango & Ananas

Zum anstossen
1 Flasche Weißburgunder Sekt vom Collegium Wirttemberg

Preis pro Box 95,00 € für 2 Personen

Buchbar für den 12., 13. und 14. Februar zur Abholung
oder bequem nach hause liefern lassen

Ganz einfach nach unserer Anleitung herrichten & erwärmen,
entspannt den Abend genießen

CANDLE 
LIGHT 

DINNER
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Honauer Räucherfischvariation
Als Vorspeisenplatte oder als Vesperplatte fertig vorbereitet zur Abholung

Unsere Räucherfischvariation Zuhause genießen

Als Vorspeisenplatte
Geräuchertes Forellenfilet

 Honauer Räucherlachsforelle & Forellenterrine
mit Sahnemeerrettich | Senf - Dillsoße | Kräutersoße

7,00 € pro Person als Vorspeisenplatte
buchbar ab 4 Personen

Als Vesperplatte zum Hauptgang
Geräuchertes Forellenfilet | Honauer Räucherlachsforelle

 Forellenterrine | Forellensalat 
mit Sahnemeerrettich | Senf - Dillsoße | Kräutersoße

12,00 € pro Person als Hauptgang
buchbar ab 4 Personen

Frisches Wildfleisch 
vom heimischen Reh & Wildschwein
Wir haben unser Sortiment in unserem Fischladen erweitert und unterstützen 
unsere heimischen Jäger

Ganze Fleischteile vom heimischen Wild aus eigener Zerlegung

Ganzer Rehrücken | Rehfilet | Rehkeule im Netz | Rehsteaks
Wildgulasch | Wildschweinfilet | Wildschweinbraten

Täglich erhältlich in unserem Fischladen
Gerne können Sie bei uns auch größere Teilstücke für Ihr Festessen 

zur eigenen Zubereitung vorbestellen!

Fangfrische Forellen, Saiblinge & Lachsforellen,
sowie unsere Räucherfischspezialitäten erhalten Sie auch 

täglich frisch in unserem Fischladen!

Täglich geöffnet von 9 - 19 Uhr


